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a) Sacos de papel Kraft 25 kg com liner interno.
b) Sacos de rifia com liner interno de 50 kg.

c) Big bags de capacidade maxima de 1200 kg,
sem liner interno.

NCM:
1701.99.00

DESCRIGAO E METODO DE PRODUCAO:

a) Descricao:

Apresentado na forma soélida de cristais, o Aglicar Refinado Granulado é obtido pela cristalizacao de uma solucao
refinada de acucar. Destaca-se pela sua cor clara e pela limpidez, sendo considerado um agulcar tipo Premium.

b) Area de aplicacao:

* Produto bastante versatil, podendo satisfazer desde aplicagoes domésticas até em industrias alimenticias,
Farmacéuticas, cosméticos e outras aplicacoes mediante consultas.

*» Destaca-se pelo seu baixo teor de cor, sendo muito utilizado em industrias de refrigerantes e bebidas
transparentes, em que a colora¢ao (ou a auséncia de cor) da mistura é um fator preponderante para o produto.
» Sua pureza e a pouca suscetibilidade a contaminagao microbiologica faz com esse produto seja um dos mais
indicados para a utilizacao em indGstrias farmacéuticas, na producao de remédios.

= Apresenta dissolucao rapida.

» Valor energético: 4 kcal / g.
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Aparéncia SM-PR-420 Cristal branco, sem materiais estranhos ou empedramento visivel
Gosto SM-PR-220 Doce, caracteristico
Odor 5M-PR-420 Caracteristico, sem odor desagradavel
Odor apos acidificacao SM-PR-420 Ausente Caracteristico Caracteristico
Polarizagdo (°Z) min ICUMSA - Methods Book. Method GS1/2/3/9-1(2011) 99,80 99.80 99,80
Cor (Ul midx: ICUMSA - Methods Book - Method GS9/1/2/3-8; 20 35 a5
Cinzas{% m/m) max. ICUMSA — Methods Book - Method GS2/3/9-17 0,015 0,015 0,02 PRATO D AL IBAD
Sulfito (ma/kg) max. ICUMSA - Methods Book - Method GS2/1/T/9-33 (2011) 5 5 g Produto g
. deede que
Umidade (%) méx. ICUMSA - Methaods Book. - Method GS2/1/3/9-15 0,04 0,04 0,04 - - —_
Part magnetizaveis (ma/kg) max ABNT NBR 16802:2019 3 3 3 RaLM LDGE Ue prot
q 05 O om odo
Ponitos pretos {n%/1000) méx. ABNT NBR 16803:2019 5 5 5 a e
Insolive! Gravimétrico (ma/kg) méx 652/3/9-19 (2007) 30 30 T ; =5 HE 7
o dad a a
Residuos Insoliveis (nivel) max. CONSUL.LAB.ME1.003 5 5 5 d 0 0 60%
Aglicares redutores (% m/m) max G52/3f9-5 0,04 0,04 0,04
Granulometria AM (mm) max ICUMSA - Methods Book - Method G52/9-37 0,353 0,82 0,353 0,82 0,35a0,82
Granulometria CV (%) max ICUMSA - Methods Book - Method GS2/9-37 50 50 50 als -
0. PREPARO
Granulometria (passante #70) max ICUMSA - Methods Book - Method G652/9-37 75 7.5 15 -
Turbidez max BR-5M-PR-485.1 20U 20Ut Ausente o EIILE ’ =
Boas P
Turvagio do xarope em alcool (FTU) max BR-SM-PR-271 Ausente Ausente &0 %
Filtrabilidade (80 mi) min BR-SM-PR-103 Ausente 35 35 = ' -
Floco alcoolico (abs) max BR-SM-PR-2T1 Ausente 12 012 o ._
Floco acido — 10 dias BR-SM-PR-270 Ausente Megativo Negativa T = 2
Dextrana (mg/ka) max ICUMSA - Methods Book - Method GS1/2/9-15 130 130 150 N
Amido (mg/kg) max ICUMSA - Methods Book - G51-16 Ausente RE!] Ausente "
Salmonellas/25g ADAL.989.13 Ausente Ausente Ausente =] esla
Coliformes Totais [UFC/g) max AOAC.991.14 ¢ 998.08 Ausente Ausente Ausente 2 = = 5 : 2
E.Coli (UFT/g) max ADALC 991,14 e 998.08 Ausente Ausente Ausente dme ol
Coliformes Termotolerantes Andlise externa Ausente Ausente Ausente : 4 :
*Bolores e Leveduras (UFC/g) max. ICUMSA G52/3-47 100 100 100 g 5 U
& 6
*Bolores (UFC/g) mix. ICUMSA G52/3-47 50 50 50 B e
*Leveduras (UFC/g) max, ICUMSA G52/3-47 50 50 50 % 9
*Mestfilas totals (UFC/g) mix. ICUMSA G52/3-41 100 100 100
*Enterobacteriaceas (UFC/q) mdx, ADAC 20031 Ausente Ausente Ausente
*Bactérias licticas (UFC/g) mix. APHA 19.52 Ausente Ausente Ausente
*Produtoras de H2S (UFC/10g) max. APHAZE & ADACST2.45 s 5 5
*Termafilas totais (UFC/10g) max. APHA 25 a 26 150 150 150
*Staphylococcus avreus (UFC/g) max. APHA 39.63 10 10 Ausente
*Bacillus cereus (UFC/g) mix. APHA 31.61 Ausente Ausente Ausente
n
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